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CombiMasterPlus Electrico 61

Descripcion

Los cinco modos de coccign: aire caliente, vapor, combinacion,
vapor variable, y Finishing le ponen a disposicion el amplio y
variado programa de aplicaciones culinarias que incorpora el
CombiMaster de Rational, pasteleria, asados y parrillas, rehogado
blangueado y escalfado, platos al vapor y muchas otras aplicaciones
con un Onico aparato. Ademas le facilita la preparacion simultanea
de los mas variados tipos de productos, sin gque los sabores se
mezclen y sin perdidas de vitaminas, minerales o sustancias
nutrientes, La calidad siempre constante y excepcional de las
comidas inspira confianza dia tras dia.

Especificaciones

Caracteristicas
Técnicas:

Capacidad: & x 1/1 GN.

Toma de agua: R3/4",

Desagie: DN50,

Presion del Agua; 150-600 hPa o 0, 15-0,6 Mpa,
Peso: 99 Ka.

Potencia conectada: 10Kw.

Fusible automatico: 3 x 16 A
Alimentacion de la red: 3NAC 400 W,
Potencia "aire caliente™: 9Kw.
Potencia "vapor™: 9Kw,

Diametro del cable: & X 2,5 mm2.
Medidas:

Ancho: 847 mm
Profundidad: 77 1mm
Altura: 757 mm
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ombiMasterPlus Electrico 101

Descripcion

Los cinco modos de coccion: aire caliente, vapor, combinacion,
vapor variable, ¥ Finishing le ponen a disposicién el amplio v
variado programa de aplicaciones culinarias que incorporz el
CombiMaster de Rational, pasteleria, asados y parrillas, rehogado
blangueado y escalfado, platos al vapor y muchas otras aplicaciones
con un dnico aparato. Ademas le facilita la preparacion simultanea
de los mas variados tipos de productos, sin que los sabores se
mezclen y sin perdidas de vitaminas, minerales o sustancias
nutrientes. La calidad siempre constante y excepcional de las
comidas inspira confianza dia tras dia.

Especificaciones

Caracteristicas
Técnicas:

Capacidad: 10 x 1/1 GN,

Toma de agua: R3/4",

Desaglie: DME0.

Presion del Agua: 150-600 kPa o 0, 15-0,6 Mpa.
Peso: 1245 Ka.

Potencia conectada: 19Kw.

Fusible automatico: 3 x 32 Al
Alimentacion de la red: 3NAC 400 W,
Potencia "aire caliente”: 18Kw,
Potencia "vapor”: 18Kw,

Diametro del cable: 5 X 4 mm2.

Medidas:

Ancho: B47mm
Profundidad: 77 1mm
Altura: 1,017 mm
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CombiMasterPlus Electrico 62

Descripcion

Los cince modos de coccidn: aire caliente, vapor, combinacidn,
vapaor variable, y Finishing le ponen a disposicion el amplio y
variado programa de aplicaciones culinarias que incorpora el
CombiMaster de Rational, pasteleria, asados y parrillas, rehogado
blanqueado y escalfado, platos al vapor y muchas otras aplicaciones
COn un unico aparato. Ademas le facilita la preparacion simultanea
de los mas variados tipos de productos, sin gue los sabores se
mezclen y sin perdidas de vitaminas, minerales o sustancias
nutrientes. La calidad siempre constante y excepcional de las
comidas inspira conflanza dia tras dia.

Especificaciones

Caracteristicas
Técnicas:

Capacidad: 6 x 2/1 GM,

Toma de agua: R3/4",

Desagie: DN50.

Presion del Agua: 150-600 hPa ¢ 0, 15-0,6 Mpa.
Peso: 133 Kag,

Potencia conectada: 2 1Kw.

Fusible automatico: 3 x 32 A,
Alimentacion de la red: 3NAC 400 VW,
Potencia "aire caliente” 20 Kw,
Potencia "vapor” :18Kw.

Diametro del cable: & X 4 mm2.
Medidas:

Ancho: 1,069mm
Profundidad: 97 1mm
Altura: 757 mm
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CombiMasterPlus Electrico 102

Descripcion

Los cinco modos de coccion: aire caliente, vapor, combinacion,
vapor variable, y Finishing le ponen a disposicion el amplio vy
variado programa de aplicaciones culinarias que incorpora el
CombiMaster de Rational, pasteleria, asados y parrillas, rehogado
blangueado v escalfado, platos al vapor v muchas otras aplicaciones
con un unico aparato. Ademas le facilita L2 preparacion simultanea
de los mas variados tipos de productos, sin que los sabores se
mezclen y sin perdidas de vitaminas, minerales o sustancias
nutrientes. La calidad siempre constante vy excepcional de las
comidas inspira confianza dia tras dia.

Especificaciones

Caracteristicas
Técnicas:

Capacidad 10 x 2/1 GM,

Toma de agua: R3/4",

Desagie: DN50.

Presion del Agua: 150-600 hPa 6 0, 15-0,6 Mpa.
Peso: 175,5 Kg.

Potencia conectada: 37Kw,

Fusible automatico: 5 x 63 A,
Alimentacion de la red: 3NAC 400 V.
Potencia "aire caliente”; 3akw,
Potencia "vapor”: 36Kw,

Diametro del cable: 5 X 10 mm2.

Medidas:

Ancho: 1,069 mm.
Profundidad: 971 mm.
Altura: 1,017 mm,
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CombiMasterPlus Electrico 201

Descripcion

Les cinco medes de coccidn: aire cliente, vapor, combinacion, vapor
verigble, ¥ Finishing le ponen & disposicidn el amplie v variado
programa de aplicaciones culinarias gue incorpora el CombiMaster de
Rationel, pasteleriz, asados y parriilas, reheogade blangquesdo v
escatfade, plates al vepor y muchas otres aplicaciones con un tnico
aparsto. Ademéas le facilite la preperecien simultanea de los mas
varisdos tipos de productos, sin gue tos sabores se mezclen y sin
perdidas de vitaminas, minerales o sustancias nutrientes. |a calidad
siampre constante y excepcional de las comidas inspim confianza dia
tras dia.

Especificaciones

{Laracteristicas
TEonicas:

Capecided 20 x 1/1 GN.

Toma de agua: R3/4".

Diesagiie: DNS0.

Presign del Aguar 150-600 hPaé 0, 15-0,6 Mpa.
Peso: 251,5 Kg.

Potencia coneclada: 37 Kw.

Fusible automatico: S x 63 A

Alimentacion de [z red: SNAC 400 V.

Potencia “aire caliente™ 36kw

Potencia “vapor™: 36Kw.

Diametro del cable: 5 X 40 mm2.
Medidas:

Ancho: B79mm.

Profundidad: 794 mm.

Altura: 1,782 mm:
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CombiMasterPlus Electrico 202

Descripcion

Los cinco modos de coccion: aire caliente, vapor, combinacion,
vapor variable, y Finishing le ponen a disposicion el amplio y
variado programa de aplicaciones culinarias que incorpora el
CombiMaster de Rational, pasteleriz, asados y parrillas, rehogado
blangqueado y escalfado, platos al vapor y muchas otras aplicaciones
con-un dnico aparato. Ademas le facilita la preparacidn simultanea
de los mas variados tipos de productos, sin que los sabores se
mezclen y sin perdidas de vitaminas, minerales o sustancias
nutrientes. La calidad siempre constante y excepcional de las
comidas inspira confianza dia tras dia.

Especificaciones

Caracteristicas
Técnicas:

Capacidad: 20 x 2/1 GN.

Toma de agua: R3/4".

Desagle: DN50.

Presion del Agua: 150-600 hPa 6 0, 15-0,6 Mpa.
Peso: 326 Kag.

Potencia conectada: 62K,

Fusible automatico: 3 x 100 A.
Alimentacion de ta red: 3MNAC 400 V,
Potencia "aire caliente” :60Kw.
Potencia "vapor”: 54Kw.

Diametro del cable: 5 X 25 mm2.
Medidas:

Ancho: 10E4mm
Profundidad: 226 1mm
Altura: 1,782 mm



